HARALDS

KOCHSCHULE

Thomas-Wimmer-Ring 11- 80539 Miinchen- Tel. +49 89 22800290- Fax. +89 22800291- info@haralds-kochschule.de

Kochkursprogramm Juni 17

Juni 2017
01/06/2017 AMERICAN BBQ
Do, 19:00 Uhr (Anfdnger/Fortge, ittene)

Referent: Harald Schulte
An diesem-Atiend stehen die Klassiker fir ikanisches BBQ quf
dem Programm, fir alle Grlllf ﬁ) der Us-Kiiche.

Folgknde Gerlchteg“xs Chicken Wings, Pulled
Spara Ribs und St - York Styl

e”, im 800°C heifse

Do, 19:0

(Anfanger/Fortgesﬁ[cﬂT ‘

09/06/2017
Fr, 19:00 Uhr

Referent: Harald Sch

huttes zeigt lhnen, was Sie schon i
vor Fleisch wissen wollten. In d gg@%ﬂn U, bestehend\ aus
Sch\weine-, Lamm- und % r lhnen Tipps und Trickg bei
der Vor- ﬁm ‘?‘ den Gartechnlken fir die versetiedenen
Fleisthart ommerprogramm ist die Ttung von Steaks

im 80 helBen Steakreaktor, sow Ffeischmarinaden, Rubs und
Sauce s eillen Tagen.
Kursg ve Verkostigung und Getranke 98,00 Euro

14/06/2017  SPITZENMENU FUR GASTE, LEICHT GEMACHT
Mi, 19:00 Uhr (Anfdnger/Fortgeschrittene)
Referent: Harald Schultes
Harald Schultes bereitet mit lhaerrein raffiniertes Menu 2y, das Ihnén
hare erieben Sie an é”.!ldérg\”] G ah3
entspannter-Atmosphare er

Meni - ganz ohne Stress - vorber |t?n gemeinsame Zej
mit Gasten ko (3-Gang-Menii
GefliigelYFisch |

Kursgebt ive Verkéstigung und Getrdnke 95,00 Euro
21/06/201 GERICHTE AUS BELLA ITALIA

Mi, 19:00 Uhr (Anfdnger/Fortgeschrittene)

Referent: Heiko Sian

Der im Friaul aufgewachsene Heiko Sian, Inhaber und Kiichenchef des
Bistros ,Die Windrose”, ladt Sie an diesem Abend zu einem
kulinarischen Streifzug durch seine italienische Heimat ein. Bereiten Sie
in gemitlicher Atmosphdre mit Heiko Sian drei Gerichte mit
Fisch/Garnelen, Pasta, Fleisch/Gefliigel zu.

Bella Italia — wir griiRen Dich!

Kursgebihr inkl. Verkdstigung und Getranke 90,00 Euro

23/06/2017 MEDITERRANE SOMMERKUCHE

Fr, 19:00 Uhr

(Anfdnger/Fortgeschri
Referent: Werner Licht

h—Werner Licht (Tantris, Bistro\x
ur

R\) zaubert mi
dle Liebhaber der

98,00 Euro

28/06/2017
Mi, 19:00 Uhr

FLEISCH- UND BBQ-SAUCEN
(Anfdnger/Fortgeschrittene)

Referent: Harald Schultes

Auf dem Programm stehen leckere Salsas, Chutneys und Grillsaucen
fur Gefligel, Schweinefleisch und Rindfleisch. Erfahren Sie alles
Wissenswerte Uber die Fleischzubereitung fiir lhre Sommerkiiche oder
den Grillabend. Zubereitet werden drei Gerichte mit den passenden
Salaten und Beilagen.

Kursgebuhr inkl. Verkdstigung und Getranke 95,00 Euro

THAILANDISCHE WOK-KUCHE
(Anfédinger)

29/06/2017
Do, 19:00 Uhr

Die thaildndische Kiiche ist bekannt fiir ihre umfangreiche
Gewdrzpalette und Aromavielfalt. Kochen Sie drei Gerichte im Wok
mit den traditionellen Zutaten, Krdutern und Gewdrzen. Erfahren Sie
Geschmackserlebnisse und Moglichkeiten des leichten,
vitaminreichen Kochens. Dieser Kurs ist besonders fiir Einsteiger
geeignet.

Kursgebuhr inklusive Verkdstigung und Getranke 89,00 Euro

30/06/2017 RAFFINIERTE MITTELMEERKUCHE

Fr, 19:00 Uhr (Anfdnger/Fortgeschrittene)
Referent: Werner Licht

Sternekoch Werner Licht (Tantris, Bistro Terrine u.v.m.) schopft aus
seinem umfangreichen Repertoire und bereitet mit Ihnen ein edles
Sommermeni mit den Aromen und Zutaten des Mittelmeerraumes
zu. Das Menii besteht aus einer Vorspeise mit Fisch/Garnelen, einem
Hauptgericht mit Gefliigel/Fleisch und einer raffinierten Nachspeise.

Kursgebiihr inkl. Verkostigung und Getranke 98,00 Euro




