HARALDS

KOCHSCHULE

Thomas-Wimmer-Ring 11- 80539 Miinchen- Tel. +49 89 22800290- Fax. +89 22800291- info@haralds-kochschule.de

Kochkursprogramm April 17

April 2017

01/04/2017 EXOTISCH & EDEL
Sa, 19:00 Uhr (Anfdnger/Fortgesch#
Referent Phlllp Jaeger

Erfhrungen sammelte eri
Hot
und DeldeshE|me zimmer in der BMW- WeIt H

Ihnen em 3-Gang

05/04/2017
Mi, 19:00 Uhr
Referent: Werner Licht

MEDITERRANE KUCHE
(Anfdnger/Fortgeschti

07/04/2017
Fr, 19:00 Uhr

Referent: Harald Schultes

STEAKS & CO. FLEISCHKURS |
(Anfénger/Fortgeschrittene)

Harald Schultes zeigt lhnen, was Sie schon immer Uber die Zubereitung
von Fleisch wissen wollten. In dem 3-Gdnge-Meni, bestehend aus
Schweine-, Lamm- und Rindfleisch, gibt er lhnen Tipps und Tricks bei
der Vor- und Zubereitung und den Gartechniken fiir die verschiedenen
Fleischarten. Dazu geho6ren natirlich die passenden Saucen und
Beilagen.

Kursgebuhr inklusive Verkostigung und Getranke 95,00 Euro

THAILANDISCHE KUC
(Anfdnger,

08/04/2017
Sa, 19:00 Uhr

Referentm Ni-On

Kiche ist bekannt ﬁbﬁ
Ge urzpalette und Aromawelfalt ‘3? - On thailandische
tchte/Fleisch)
ern und Gewdrzen. Erfahre

89,00 Euro

21/04/2017
Fr, 19:00 Uhr

Men\ — ganz o - vor e ie die gememsa
Zeit \mit den Gas nen (3 -Gang-Meni  mK
Gefli eI/Flsch/GarneI

Kursgapuhr inklusive Verkostlgung und Getranke 95,00 Euro

22/04/2% VEGETARISCHE FRUHLINGSKUCHE
Sa., 19:00 Uhr (Anféinger/Fortgeschrittene)
Referent: Werner Licht

Frithlings. Aus seln EE
rafmerte Gerch lsg

Kursgebuhr inkl. Verkdstigung und Getranke 90,00 Euro
26/04/2017

Mi, 19:00 Uhr
Referent: Heiko Sian

(] gewachsene Heiko Sian, Inlﬁ d Kiichenchefides

istros ,,Dle Windrose*, dE‘B\.P "Abend zu einem
arischen Strm enlsche Heimat ein. Bereilen
Sie \in gemitlich, i—Gerichte mit

GERICHTE AUS BELLA ITALIA
(Anféinger/Fortgese

Kursgabéhrinkl. Verkostigung und Getranke 90,00 Euro

28/04/2017
Fr, 19:00 Uhr
Referent: Harald Schultes

Harald Schultes zeig nen, im Hinblick auf die_Grillsaison, alle
Wisserswerte Uber die Zubereitung v eilem Fleisch.

Dazu glpt es natdrlich noc $ -Saucen, Salsas, etc..
Zubereitet werden dr e von Geflugel Lamm und Riaet-

FLEISCH- UND BBQ-SAUCEN
(Anfidnger/Fortgeschrittene




